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Forskning

| doktorsavhandlingen "Mjélk — En kulturanalys av mejeridiskens nya ekonomi” (2005) tog jag bland annat upp hur mjélken
blev forknippad med svenskhet och hur detta haller pa att férandras i den allt mer globaliserade livsmedelsmarknaden.
Detta relaterades i sin tur till den pagaende sammanflatningen av kultur och ekonomi.

Under avhandlingsarbetet kom jag in pa flera forskningsomraden som jag sedan har férdjupat mig inom. Det empiriska
materialet ledde in mig pa faltet Mat och maltidsforskning, dar jag fordjupat mig i den gastronomiska utvecklingen i Sverige
de senaste decennierna. Jag har studerat saval restaurangsektorn som livsmedelsindustrin och mat- och maltid i
hemmen. Da livsmedelsproduktion paverkar bade livet pa och uppfattningen om landsbygden kom jag aven in pa fragor
om landsbygdens omvandling och kulinarisk turism. For samtliga falt galler att jag allt mer har bérjat arbeta med
tillampningar och inte bara med grundforskning och att jag strévat efter att finna tvarvetenskapliga samarbeten. Det har
lett till att jag fatt tjanst som lektor pa LTH, pa avdelningen for livsmedel och lakemedel. Sedan ar 2021 ar jag &ven
gastprofessor i food studies pa Sveriges Lantbruksuniversitet (SLU) Alnarp. Pa senare ar har jag deltagit i en rad
internationella samarbetsprojekt inom bade forskning och undervisning for att utveckla framtidens hallbara
livsmedelssystem.
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Forskning

| doktorsavhandlingen "Mjélk — En kulturanalys av mejeridiskens nya ekonomi” (2005) tog jag bland annat upp hur mjolken
blev férknippad med svenskhet och hur detta haller pa att férandras i den allt mer globaliserade livsmedelsmarknaden.
Detta relaterades i sin tur till den pagaende sammanflatningen av kultur och ekonomi.

Under avhandlingsarbetet kom jag in pa flera forskningsomraden som jag sedan har férdjupat mig inom. Det empiriska
materialet ledde in mig pa faltet Mat och maltidsforskning, dar jag fordjupat mig i den gastronomiska utvecklingen i Sverige
de senaste decennierna. Jag har studerat saval restaurangsektorn som livsmedelsindustrin och mat- och maltid i
hemmen. Da livsmedelsproduktion paverkar bade livet pa och uppfattningen om landsbygden kom jag aven in pa fragor
om landsbygdens omvandling och kulinarisk turism. Fér samtliga falt galler att jag allt mer har bérjat arbeta med
tillampningar och inte bara med grundforskning och att jag stravat efter att finna tvarvetenskapliga samarbeten. Det har
lett till att jag fatt tjianst som lektor pa LTH, pa avdelningen for livsmedel och lakemedel. Sedan ar 2021 ar jag aven
gastprofessor i food studies pa Sveriges Lantbruksuniversitet (SLU) Alnarp. Pa senare ar har jag deltagit i en rad
internationella samarbetsprojekt inom bade forskning och undervisning for att utveckla framtidens hallbara
livsmedelssystem.



